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   令和５年１０月２４日 

発酵食品でつながる上田上小と沖島小 

～ 「菜の花漬け」VS「鮒寿司」 ～ 

 

 本校の４年生が「総合的な学習の時間」の一環として、地域の特産物「菜の花漬け」作り

を農工房の方にご指導いただきながら実施しています。「菜の花漬け」は、この地域に代々

伝わる大切なおばあちゃんの味として、食卓には欠かせないご飯のお供です。小学校３年生

時に種をまき、４年生の春に菜の花を摘み、半年間発酵させます。児童は、発酵食品のよさ

や、発酵するしくみ、他の発酵食品についても調べています。 

沖島小学校で鮒寿司づくりをされていることを知ったことから、その地域ならではで、食

物が変化する発酵食品の魅力を互いに紹介し、子どもたちの学習の成果を発表します。 

 

記 

 

１ 日 時    令和５年１０月３１日（火） １４：００～１４：３０ 

                       ※沖島小学校とのオンラインでの交流 

２ 場 所    大津市立上田上小学校 

 

３ 主催者    大津市立上田上小学校 

 

４ 事業概要   ・上田上小学校の取組紹介 

・沖島小学校の取組紹介 

 

   

 

 

 

 

 

お問い合わせ先 

担当者 大津市立上田上小学校 担当 教頭 水越 丈之 

連絡先 Tel:077-549-9864 内線  

総合計画 

位置付け 

基本 

方針 

基本 

政策 
施策 

取組の

方向性 

主な 

取組 

１ １ ３ １ １ 

児童生徒の肖像権について  ※いずれかの（ ）に○を記入 

（○）当日参加する全員の児童生徒の撮影が可能です。顔を正面から撮影することも可能です。 

（ ）当日参加する一部の児童生徒の撮影についてご遠慮ください。 

※撮影できない児童生徒は、当日に（校長・教頭・［   ］教諭）がお知らせします。 

（ ）その他お願いしたいこと（                       ） 


