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大津市食品安全啓発（ﾘｽｸｺﾐｭﾆｹｰｼｮﾝ）活動※ 実地研修で

食品製造の現場を見学しました
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食品安全啓発（ﾘｽｸｺﾐｭﾆｹｰｼｮﾝ）活動とは

保健所と、食品安全リスクコミュニケーターを中心とした活動メンバー（市民）が協働で、食の安全に関する啓発やリス
クコミュニケーション活動を行っています。

【活動内容】小中学校での手洗い指導、おおつ健康ﾌｪｽﾃｨﾊﾞﾙでの市民啓発、食の安全・安心シンポジウムの企画運営、
本通信の作成、地域での食品安全の啓発（リーフレット配布や口コミ）など。

※過去に実施した「食の安全講座」（全13回）を修了した食品安全リスクコミュニケーターが中心となり、新しいメンバーとともに活動しています。

とても緑が美しく、建物のデザインも里山の
景色とと調和していて印象的でした。
会社の説明を聞いて、フードロスの削減やＳ
ＤＧｓにとても力を入れておられるのが分かり
ました

HACCP（ハサップ）では金属探知機やＸ線で
の異物発見工程をCCP（重要管理点）とされて
いました。
また、脱酸素剤がしっかり効くよう包装に漏
れがないか確認するリークテストも重要だそう
です。こうやって賞味期限まで安全と品質が保
たれているんですね。

ガラス張りの通路を設けて、製造過程を見ら
れるのは、消費者に安心を伝えてくださってい
て、ありがたいと感じました。

緑に囲まれているので、周囲には虫が多いそ
うです。製造施設内に虫が入ってこないように、
シートシャッターや捕虫器でしっかり対策され
ていました。

人の手が入る分、マニュアルに沿って手洗
いをきっちりされておられるとのことでした。
身だしなみや、エアーシャワーなど、髪の
毛や異物などが入らないよう、徹底されてい
ました。職人さんは腕の毛も剃っておられて、
プロ意識を感じました。

機械化されている工程もありましたが、バー
ムクーヘンを焼くのは職人さんが手作業でされ
ていました。
繊細な焼き加減を見るためにあえて人の手を
残しているんですね。

ご協力いただきました、たねやグループ ラコリーナ近江八幡の皆様、どうもありがとうございました。



食品の安全性を守るしくみ

HACCP（ハサップ）って何だろう

※厚生労働省リーフレット
「ご存知ですか？ＨＡＣＣＰ」より抜粋
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Hazard  Analysis Critical Control Point

ＨＡＣＣＰは、
製造・加工・調理・販売等の
過程で危険なところを見つけ、
しっかり管理する方法です

ＨＡＣＣＰは、日常的・一般的な作業管理のための「前提条件プログラム」、
生産・製造行動の合理化のための「５Ｓ（７Ｓ）活動」に支えられています。
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これは安全な
食品を作るための
科学的で国際的な
取組方法なんだよ
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原則、全ての食品等事業者は
ＨＡＣＣＰに沿った衛生管理の

実施が必要です
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５Ｓ（７Ｓ）活動

５Ｓ（７Ｓ）活動は、
家庭で安全に調理をする
ことにも役立ちそうだね！


